
                                                                                                                     Załącznik Nr 9 do SIWZ
                                                                                                                        DPS Miedary P/1/2015
        
                                          UMOWA  Nr …........ / 2015r 
Umowa zawarta w dniu …............................................................roku pomiędzy;

Domem Pomocy Społecznej z siedzibą w Miedarach, ul. Zamkowa 7,  

42-674 Miedary 

reprezentowanym przez :
…............................................................................................................................................
…............................................................................................................................................
NIP: 645-11-11-041   REGON: 000686575 

Zwanym dalej Zamawiającym

a

Wykonawcą,
…............................................................................................................................................
…............................................................................................................................................
którego reprezentuje ; 
….............................................................................................................................................
zwany dalej „Wykonawcą”

została zawarta umowa o następującej treści:
                                                              § 1
1. Niniejsza umowa została zawarta w wyniku rozstrzygniętego w dniu ….............................r,      przetargu nieograniczonego zgodnie z ustawą Prawo Zamówień Publicznych z dnia 

29 stycznia 2004 roku ( Dz. U. Nr 113 poz 907 ze zm). 
                                                           § 2
1.  Przedmiotem umowy jest świadczenie usługi cateringowej w zakresie   
    przygotowania i dostawy całodziennego wyżywienia dla  mieszkańców Domu 
    Pomocy Społecznej w Miedarach w 2016 roku.
                                                               § 3 
                                     Opis  przedmiotu zamówienia
1.Realizacja usługi cateringowej odbywać się będzie w systemie ciągłym, obejmuje pracę w soboty
   niedziele, oraz dni świąteczne.
2. Dzienną normę kaloryczności ustala się na 2800 kcal z dopuszczalnym dziennym odchyleniem 
      (+/-5%)

3. Szacunkowa średnia miesięczna ilość przygotowanych posiłków wynosi;
    3 posiłki dziennie + podwieczorek x ilość dni w miesiącu x 54 osób;
· Nowy budynek   -     22 porcje
·  Pawilon “A”       -     32 porcje
Nadmieniamy, że Budynki  pozbawione są barier architektonicznych i znajdują się w odległości 50 m jeden od drugiego.

4. Dostawa posiłków odbywać się  będzie 2 razy dziennie  o ściśle ustalonych porach dnia do dwóch
  punktów  dystrybucyjnych zlokalizowanych w siedzibie Zamawiającego przy ulicy Zamkowej 7,

  mieszczących się w budynku Nr 1 -Nowy Budynek, budynku  Nr 2 - Pawilon “A” na koszt i ryzyko
  Wykonawcy.
Wymagane jest przestrzeganie  określonych w umowie godzin dostarczanych posiłków.  

 W uzasadnionych przypadkach dopuszcza się 20 minutową zwłokę w przywozie posiłków.
 śniadanie   -                                                            godzina od     7:30   do 8:00   
 obiad razem z podwieczorkiem i kolacją            godzina od     12:00 do 12:30
5. Przygotowanie posiłków musi odbywać się na bieżąco, ze świeżych produktów zgodnie 
 z zasadami żywienia jak również z przepisami prawa w zakresie bezpieczeństwa żywności.

6. Wymaga się od Wykonawcy przygotowania następujących diet, zgodnie z zaleceniami lekarza 
   i obowiązującymi normami żywienia człowieka chorego, oraz obowiązującymi zaleceniami
    Państwowego Inspektora Sanitarnego z zachowaniem kaloryczności. 

a) Dieta podstawowa                                           34  osoby
b) Dieta łatwostrawna                                           7 osób 

c) Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów /dieta cukrzycowa/  8 osób  

· Dieta wysoko błonnikowa                                   1 osoba 

· Dieta podstawowa bez pomidorów i pochodnych   2 osoby
· Dieta lekkostrawna rozdrobniona                         2 osoby (550g posiłek)

· Dodatek żywieniowy do diet                               54 osoby
Szczegółowy wykaz diet Zamawiający przekaże Wykonawcy przed przystąpieniem do realizacji zamówienia.
Przez dodatek żywieniowy Zamawiający rozumie  podstawowe produkty żywnościowe 
i napoje dla diety ogólnej zgodnie z Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Społecznej 
z dnia 23.08.2012r. (Dz. U.  Nr 0 poz. 964) w sprawie Domów Pomocy Społecznej.
W przypadku innych diet zgodnie ze wskazaniami lekarza.
7. Zgodnie z w/ w Rozporządzeniem, Wykonawca zobowiązany jest do zabezpieczenia mieszkańcom
    Domu napojów w postaci herbaty, soku lub syropu owocowego, oraz podstawowych produktów
    żywnościowych między posiłkami (chleb, masło, dżem, cukier, konserwa mięsna lub rybna, sól,
    musztarda, )
8. Wykaz podstawowych produktów żywnościowych  i częstotliwość ich dostarczania do tutejszego
    Domu stanowi załącznik nr 4 do SIWZ. Koszt artykułów spożywczych wliczany będzie w cenę
    jednostkową usługi.

9. Posiłki muszą odpowiadać wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm żywieniowych
    zalecanych przez Instytut Żywności i Żywienia z uwzględnieniem  niezbędnych składników 
    Pokarmowych, (wartości odżywczych).

10.Posiłki nie mogą być wykonane z produktów typu instant( zupy w proszku, sosy, oraz gotowych
    produktów.

11.Zamawiający zastrzega, iż produkty mięsne winny być przygotowane z mięsa klasy I( wysoka
    zawartość mięsa w mięsie).    

12.Wykonawca zobowiązany jest do podawania wędlin klasy I (wysoka zawartość mięsa w wędlinie).
     Zamawiający wymaga zachowania w  środę popielcową ,wielki piątek i w wigilię potraw postnych.

13. Zamawiający  nie dopuszcza podawania posiłków w naczyniach jednorazowego użytku za
     wyjątkiem  deserów.

14. Zamawiający zastrzega sobie możliwości zmiany w jadłospisie dodatków do posiłków na sezonowe
      lub wprowadzenia potraw sezonowych typu; pierogi z truskawkami lub jagodami,
15. Posiłki muszą być  przygotowane w oparciu o sporządzane dekadowe jadłospisy (wzór ustalony
     przez  Wykonawcę ),zgodnie z wymaganą gramaturą dla poszczególnych składników posiłku.

16. Zamawiający wymaga zachowania dziennej gramatury  produktów w granicach określonych
      w SIWZ,  rozdział IV pkt 16;

                                                         § 4
                                          Sposób zarządzania
Do bezpośredniej współpracy przy wykonywaniu niniejszej umowy upoważnione są osoby;
ze strony Wykonawcy;

1......................................................................
2......................................................................
- ze strony Zamawiającego;

DPS- Dyrektor- mgr Adam Grabowski                                           telefon ;32/233 71 28

oraz wyznaczeni przez dyrektora pracownicy
1.....................................................................
2....................................................................
                                                       § 5
Wykonawca zobowiązuje się do;
1.   Przedstawienia Zamawiającemu drogą elektroniczną lub w formie papierowej z 3 dniowym
      wyprzedzeniem planowanego jadłospisu dekadowego (10 dni), w celu zatwierdzenia go
       przez tutejszy Dom. Będą w nim zawarte z podziałem na diety następujące dane;

a) nazwa posiłku, kaloryczność,

b) gramatura gotowego posiłku z podziałem na części składowe ,wyrażone w gramach lub sztukach.
c) należy uwzględnić w jadłospisach potrawy sezonowe, owoce i warzywa. W sezonie letnim jadłospis dekadowy powinien uwzględnić pomidory, ogórki zielone przynajmniej trzy razy w tygodniu na śniadanie, kolację.
d) Zamawiający wymaga zachowania dziennej gramatury poniższych produktów w granicach,
          które podane są w SIWZ w rozdziale IV pkt 16.
2.  Wykonawca dostarczy posiłki do siedziby Zamawiającego  własnym środkiem transportu na
     własny  koszt i ryzyko. Wykonawca zobowiązuje się udostępnić Zamawiającemu na jego żądanie 

     „Książki kontroli sanitarnej środka transportu”, którym w danym czasie są dowożone posiłki. 

3. Posiłki muszą być zdrowe, odpowiednio sycące, smaczne, kaloryczne, urozmaicone, wysokiej
   jakości  pod względem  wartości odżywczej, gramatury, oraz mają  uwzględniać polską tradycję
    kulinarną,
4. Posiłki muszą być dostarczane w naczyniach transportowych ( termosy) przeznaczonych do
    przewozu  żywności. Termosy muszą być szczelnie zamknięte, nieuszkodzone, zapewniające
    utrzymanie  właściwej jakości i temperatury dostarczanych potraw.
-     termosy jednoskładnikowe przeznaczone do transportu gorących posiłków (zupa, napoje),

· termosy wieloskładnikowe wypełnione pojemnikami GN, które występując w różnej konfiguracji  zapewniają dostarczenie poszczególnych części posiłków.     
5. Mycie i dezynfekcja naczyń transportowych ( termosów)  w których dostarczana będzie żywność
    należy do Wykonawcy.    
6. Zamawiający zwróci  Wykonawcy naczynia o których mowa ze śniadania przy dostarczeniu  obiadu

    w danym dniu,  zaś z obiadu w dniu następnym przy dostarczeniu śniadania.
7. Pracownicy Wykonawcy, dostarczający posiłki, muszą posiadać aktualne badania lekarskie i
   odzież ochronną zgodnie z wymogami sanitarno – higienicznymi.

8.  Wykonawca zobowiązany jest utrzymać płynność wydawania posiłków.

9. W razie wystąpienia nieprzewidzianych okoliczności Wykonawcy z przyczyn niezależnych od niego,
     zobowiązany jest on  niezwłocznie dostarczyć posiłki na własny koszt, nie gorszej jakości.
10.  Wykonawca ma obowiązek zapewnić;

· dobrą organizację pracy,

· odpowiednią temperaturę dostarczanych posiłków, tj;
* zupa 75st.C, drugie danie  63 st. C, napoje gorące 80 st C. 
*maksymalna temperatura produktów zimnych ( sałatki, pasty, sery), 15°C.
11. Wykonawca zobowiązany jest usunąć  ewentualne pozostałości jedzenia zgodnie z obowiązującymi
      przepisami.

12. Wykonawca dostarczy nieodpłatnie Zamawiającemu pojemniki na odpady.

13. Wykonawca jest wytwórcą odpadów powstałych przy realizacji przedmiotowego zamówienia
     publicznego,  ponosi pełną odpowiedzialność za gospodarowanie nimi i koszty z tym związane.
     Wykonawca zobowiązany jest codziennie usuwać ewentualne pozostałości jedzenia zgodnie z
     obowiązującymi przepisami (ustawa z dnia 14 grudnia 2012 r, o odpadach (Dz. U. 2013 poz 21)
    i poddawać je utylizacji na własny koszt.     
14. Wykonawca jest zobowiązany do pobierania i przechowywania próbek z podawanych posiłków
     zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa żywnościowego.

15. Wykonawca zapewni codzienny nadzór dietetyka posiadającego uprawnienia w zakresie  żywienia
     zbiorowego tak, że przez cały czas trwania umowy gwarantuje codzienny nadzór dietetyka nad
     procesem produkcji posiłków. 

16. Wykonawca zobowiązuje się do niezwłocznego reagowania  na zwiększone lub zmniejszone
     potrzeby w zakresie wykonywania usługi.

17. Wykonawca zobowiązany jest wyznaczyć osobę odpowiedzialną za stałe kontaktowanie się
     z Zamawiającym w zakresie przedmiotu zamówienia.
                                                            § 6
Zamawiający zobowiązuje się ;
1. Zamawianie posiłków z uwzględnieniem rodzajów  diet, o których mowa w rozdziale IV pkt 6 SIWZ  i ilości mieszkańców odbywać się będzie na podstawie pisemnych zleceń składanych przez pielęgniarkę pełniącą  dyżur w danym dniu,  na druczku Zamawiającego  „Zestawienie dzienne wydawanych posiłków” drogą elektroniczną lub faksem,.

2. Zamówienia te zostaną złożone Wykonawcy do godziny 10,00 dnia poprzedniego w stosunku do dnia  w którym posiłki mają być dostarczone, ( w piątki zamówienie na sobotę, niedzielę, poniedziałek), z możliwością  wnoszenia korekt do zleceń ilościowych do godziny 13,00.
3. W przypadku wyjazdu grupy mieszkańców, Zamawiający zgłosi ten fakt Wykonawcy z 3 dniowym 
wyprzedzeniem. Wówczas Wykonawca przygotuje suchy prowiant dla podanej przez  Zamawiającego grupy mieszkańców, którzy wyjeżdżają.
4. Pisemnego potwierdzania ilości posiłków przyjętych każdego dnia  na podstawie faktycznie
    dostarczonych ilości posiłków i dokumentów przygotowanych przez Wykonawcę.

5. Zwrotu Wykonawcy naczyń ze śniadania po dostarczeniu  obiadu w danym dniu, zaś z obiadu w

    dniu następnym po dostarczeniu śniadania.

                                                          § 7
                                             Warunki płatności
1.   Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty wynagrodzenia za usługi cateringowe,
      za jeden  miesiąc na podstawie faktury Wykonawcy wystawionej za faktyczną ilość 
      wydanych  posiłków  tj. ilość osobodni za okres rozliczeniowy, wyliczoną na 
      podstawie zsumowanych zamówionych i wydanych za pokwitowaniem posiłków , 
      pomnożonych przez  stawkę osobodnia netto, plus należny podatek VAT.

2. Zamawiający będzie dokonywał zapłaty w terminie 30 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury od Wykonawcy  za faktyczne wykonanie usług objętych zamówieniem, na konto bankowe Wykonawcy ;
      ….........................................................................................................................................
3. Strony ustalają, że w okresie danego roku kalendarzowego wydatki na świadczenie usług objętych niniejszą umową nie mogą przekroczyć wielkości środków finansowych przyjętych w budżecie Zamawiającego, ustalonym przez jednostkę nadrzędną.

4. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania stałości cen określonych w § 7 pkt 7 umowy przez okres obowiązywania umowy.

5. Określone w § 7pkt 7 wynagrodzenie wyjątkowo może ulec zmianie w przypadku zmiany stawek podatkowych VAT, jednak nie wcześniej niż od dnia wejścia w życie aktu prawnego zmieniającego stawkę podatku VAT stanowiącego przedmiot umowy, oraz nie więcej niż o procentowy wskaźnik zmiany stawek podatkowych. Zmiana stawki podatkowej nie wymaga wprowadzenia odrębnym aneksem do umowy jednak winna być udokumentowana na piśmie.
6. Strony uzgadniają średnią  cenę jednostkową każdego posiłku w ramach dziennego wyżywienia jednego mieszkańca (osobodnia żywieniowego);

 a) śniadanie                          netto   ....................................brutto...................
 b) obiad z podwieczorkiem      netto   …................................ brutto..................
       c) kolacja                              netto  …................................. brutto.................

 7. Maksymalna wartość przedmiotu umowy w okresie jej trwania wynosi ;
     netto  …......................... zł ,słownie; …......................................................................
     brutto ….......................zł, słownie;  ….........................................................................   

8. Umowa ziści się w momencie wyczerpania się środków finansowych przeznaczonych na
    wykonanie zamówienia w planach finansowych przewidzianych w budżecie Domu 
    Pomocy  Społecznej.
                                                             § 8
                                           Zasady żywienia
                1. Wykonawca będzie działał zgodnie z obowiązującymi przepisami, w tym z:

- Ustawą z dnia 25.08.2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia  (Dz. U.z 2006r, Nr 171,
   poz 1225 z późń. Zmianami.
 - Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26.04.2004r w sprawie wymagań higieniczno-
    sanitarnych w zakładach produkcyjnych lub wprowadzających do obrotu środki spożywcze,

         ( Dz. U. z 2004 r, Nr 104, poz. 1096)
     -   Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 19.12.,2002r, w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących
         środków transportu żywności, substancji pomagających w przetwarzaniu dozwolonych substancji
         i innych składników żywności ( Dz .U. z 2003r, Nr 21, poz.179
     2.  Wykonawca posiada udokumentowany system zarządzania jakością (HACCP).
                                                        § 9
                                    Czas obowiązywania umowy
1. Umowa zostaje zawarta na czas określony od 01.01.2016 r do 31.12.2016 r.
                                                 § 10
                          Odstąpienie od umowy i  kary umowne
1. Strony ustalają, że Zamawiającemu przysługuje prawo natychmiastowego odstąpienia od umowy
  w przypadku nienależytego wykonania przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy,po  
  uprzednim pisemnym wezwaniu Wykonawcy do prawidłowego wykonywania umowy i
  niezastosowaniu się przez Wykonawcę do w/w  wezwania w wyznaczonym w wezwaniu terminie, bez 
  zachowania terminów jej wypowiedzenia.
2. Zamawiający może odstąpić od umowy w trybie natychmiastowym jeżeli:
  a) nastąpiła utrata przez Wykonawcę uprawnień koniecznych do prowadzenia działalności
    gospodarczej,
  b) nastąpiła przerwa w realizacji przez Wykonawcę obowiązków wynikających z umowy, 
    uniemożliwiających Zamawiającemu wywiązanie się ze swoich zobowiązań wobec mieszkańców
    Domu Pomocy Społecznej,
 c) wystąpiło rażące naruszenie reżimu sanitarno- higienicznego,
 d) zostanie ogłoszona upadłość Wykonawcy lub rozwiązanie firmy,
 e) został wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy,
 f) Wykonawca wykonuje usługę niezgodnie z umową lub jej częścią.
3. W razie odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z winy Wykonawcy, Zamawiający  zobowiązany jest do dokonania odbioru wykonanej usługi oraz zapłaty wynagrodzenia należnego
Wykonawcy z tytułu  faktycznie wykonanej części umowy.   
4. Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty Zamawiającemu kary umownej w wysokości:
a) 10 %wartości całego  pozostającego wynagrodzenia umownego brutto określonego 
           w  § 7 pkt 7, w przypadku odstąpienia od umowy z winy Wykonawcy . 
5.   Zamawiający zobowiązany  jest do zapłacenia kar umownych w wysokości ;
a) 5% wartości całego pozostającego wynagrodzenia umownego brutto  określonego,

 w § 7 pkt 7 w  przypadku odstąpienia od umowy z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność Zamawiający.
b)  Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego w wysokości
           kar umownych.

c) Zamawiający zastrzega sobie prawo potrącenia naliczonych kar umownych z kwoty będącej wynagrodzeniem należnym Wykonawcy. 

d) W przypadku, nie wykonania Zamówień w terminie określonym w umowie, Zamawiający zastrzega sobie prawo do naliczania kar z winy Wykonawcy.
                 


            § 11
                                                  Postanowienia końcowe
1.  Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają dla swojej ważności formy  
     pisemnej w postaci aneksu pod rygorem nieważności.

2.  Podmioty określone w kompozycji niniejszej umowy jako Wykonawca, ponoszą 
     odpowiedzialność solidarną za niewykonanie lub nienależyte wykonanie niniejszej 
     Umowy.

3.  W razie wystąpienia istotnej okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży 
     w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, 
     Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości 

4.  Niedopuszczalne są jednak zmiany niekorzystne dla Zamawiającego, jeżeli w związku z 
     ich wprowadzeniem należałoby zmienić treść umowy, chyba że konieczność wprowadzenia

      takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia
      umowy.

5.  W kwestiach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie będą miały przepisy Kodeksu
     Cywilnego i ustawy Prawo zamówień Publicznych. Sprawy sporne, wynikające z realizacji niniejszej
     umowy, w przypadku braku porozumienia będzie rozstrzygał Sąd właściwy dla miejsca siedziby
     Zamawiającego.

6.  Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej strony.

--------------------------------                                                              --------------------------------
       WYKONAWCA:





     
        ZAMAWIAJĄCY:


