Zalacznik Nr 7

Nr postepowania; DPS- AG;269/350/2021 do Specyfikacji Warunkow Zamowienia

I SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA;

Swiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania, gotowania i dostarczania catodziennego
wyzywienia dla mieszkancéow Domu Pomocy Spotecznej w Miedarach w 2022 roku z uwzglednieniem
diet i kalorycznosci,

II TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA;

1. Termin wykonania zaméwienia — od dnia 01.01.2022 rok do dnia 31.12.2022 rok,
(z mozliwoscig skrocenia okresu z miesigcznym wyprzedzeniem.)

III. OPIS SPOSOBU REALIZACJI ZAMOWIENIA

1.Positki nalezy dostarczy¢ codziennie do dwdch budynkéw w nastepujacych szacunkowych ilosciach:
- Nowy Budynek - 22 porcje,
- Pawilon “A" - 34 porcje

2. Wymagane jest przestrzeganie okreslonych w umowie godzin dostarczanych positkow:

- Sniadanie w godzinach od 7:30 do 8:00.

- Obiad razem z podwieczorkiem i kolacjg w godzina od 11:30 do 12:30,

W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sie 20 minutowa zwioke w przywozie positkéw.

3. Nadmieniamy, ze Budynki pozbawione sg barier architektonicznych i znajduja sie w odlegtosci
50 m jeden od drugiego.

4, Talerze i sztuéce zapewnia Zamawiajacy.

5. Mycie i wyparzanie w/ w zastawy nalezy do obowigzku tutejszego Domu.

6. Zamawiajacy bedzie rozdzielat i wydawat positki w tutejszym Domu przy udziale pracownikow Domu.

7. Positki bedg przekazywane przez Wykonawce opiekunce petnigcej na danym budynku dyzur i

sktadowane przy drzwiach podkuchni danego budynku tj; Pawilon ,A”, Nowy Budynek.

8. Jezeli stosowne przepisy sanitarne dotyczace specjalnego funkcjonowania Domu Pomocy Spotecznej w
zwiazku z pandemia COVID - 19 uniemozliwiajg dostarczenie ustugi w powyzszy sposob, positki zostang
przekazane personelowi Domu w wyznaczonym do tego celu miejscu ( przy drzwiach- gtéwne wejscie do

budynkdéw. Personel Wykonawcy musi przestrzegac wszelkich obowigzujacych standardéw
bezpieczenstwa dotyczacych zapobiegania rozprzestrzenianiu si wirusa.

9.Doktadng iloé¢ positkdw z podziatem na diety na nastepny dzien, Wykonawca otrzyma od Zamawiajacego
droga elektroniczng na druczku Zamawiajacego, ,Zestawienie dzienne wydawanych positkow”

z uwzglednieniem ilosci mieszkancow i rodzajem diet,

10. Zamawiajacy zobowigzuje sie podac ilos¢ positkow na nastepny dzien do godziny 10,00 dnia

poprzedniego.

W razie potrzeby korygowanie ich ze strony Zamawiajgcego bedzie dokonane do godziny 13.00.

11. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych positkow w stosunku do liczby
mieszkancow DPS , w zwigzku z ruchem mieszkancow tj; urlopy, pobyty w szpitalu, wyjazdy na obozy,
wycieczki. W przypadku wyjazdu grupy mieszkancéw, Zamawiajacy zgtosi ten fakt Wykonawcy z
trzydniowym wyprzedzeniem . Wtedy nalezy dostarczy¢ okreslong ilos¢ positkow, ( suchy prowiant) do
siedziby Zamawiajgcego na umowiong godzine.

12. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarcza¢ bedzie okreslong liczbe positkdw.



13. Wykonawca w przypadku zmian mogacych wystapi¢ w jadtospisie na nastepny dzien, winien
niezwtocznie powiadomi¢ Zamawiajgcego, zgtaszajac ten fakt telefonicznie do administracji,
tel; 669 580 114, lub pielegniarce petnigcej w danym dniu dyzur, pod numer telefonu
32/233 71 28. / wewnetrzny 16/.

14. Systematyczny nadzor nad jakoscig i iloscig sporzadzonych potraw sprawowac bedg wyznaczeni
pracownicy Zamawiajgcego, poprzez wyrywkowe kontrole dostarczanych positkow.
15. Zakwestionowane positki beda podlegac zwrotowi i wymianie na koszt Wykonawcy, a reklamacje

dotyczace skfadu ilosciowego np. (brak masta, wedlin) beda niezwtocznie zgtaszane Wykonawcy
telefonicznie lub pocztg elektroniczna.

IV. WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA GOTOWANIA I
DOSTARCZANIA POSIEKOW DLA MIESZKANCOW DOMU POMOCY SPOLECZNEJ;

1. Dostarczane positki musza by¢ $wieze, z biezacej produkcji dziennej bez dodatkowej obrdbki
technologicznej. Positki muszg by¢ przygotowane ze $wiezych produktdw, posiadajacych aktualne
terminy przydatnosci do spozycia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci i zywienia ,z uwzglednieniem;

1.1. Koniecznosci stosowania diet zgodnie z zleceniami lekarza z zachowaniem kalorycznosci,

1.2. Wymagan okreslonych odpowiednio w przepisach ustawy z dnia 28 pazdziernika 2006 r, o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, ( Dz. z 2020r. P0z.2021 ), rozporzadzen wykonawczych i
innych obowigzujacych kontroli -HACCP.

2. Positki musza by¢ wysokiej jakosci, bez stosowania dodatkowych preparatéw zastepczych oraz Srodkow
konserwujacych w szczegodlnosci;

- bez uzywania produktow typu instant oraz gotowych produktéw np.; pierogi mrozone, klopsy, gotgbki itp.
jajka w proszku, ziemniaki instant, zupy instant, jaja surowe bezposrednio do spozycia w postaci kremow,
majonezow.

- - uzywanie masfa a nie produktéw masto pochodnych,
- uzywanie wedlin i miesa wysokiej jakosci,
3. Positki winny by¢ urozmaicone, a ich skfad nie powinien powtarzac sie w ciggu 10 dni.
4. Wymaga sie od Wykonawcy przygotowania positkow ktore bedg uwzgledniaé specyfike mieszkancow
Domu Pomocy Spotecznej .
5. Positki winny by¢ przygotowane wg nastepujacych klasyfikacji diet;

- Dieta podstawowa,

- Dieta tatwostrawna,

- Dieta papka ,(550 g positek),

- Dieta cukrzycowa,

- Dieta cukrzycowa bez pomidoréw i pochodnych,

- Dieta podstawowa bez pomidordw

- Dodatek zywieniowy do diet,

- Szczegbtowy wykaz diet Zamawiajacy przekaze Wykonawcy przed przystgpieniem do realizacji

zamowienia.

6. Zgodnie z Rozporzadzeniem z Rozporzadzenia Ministra Polityki Spoteczne z dnia 23.sierpnia 2012r.

w sprawie domow pomocy spotecznej (Dz. U. z 2018r., poz.734 ) mieszkancy powinni przez calg dobe
mie¢ dostep do podstawowych produktow zywnosciowych i napojow dla diety ogodlnej tj; (chleb, masto,
dzem, herbata, cukier, sol, musztarda, sucharki). Koszt w/w artykutdw spozywczych wliczony bedzie w
cene jednostkowa ustugi. ( Wykaz podstawowych produktow zywnosciowych i czestotliwosc ich

dostarczania do tutejszego Domu stanowi zalgcznik nr 1a do formularza ofertowego stanowigcego
zat Nr 1 do SWz. 2



7. Positki muszg odpowiada¢ wymogom sztuki kulinarnej z zachowaniem norm zywieniowych zalecanych
przez Instytut Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia jakie obowigzujg w zamknietych
zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci z zachowaniem warto$ci odzywczych
i energetycznych. Zamawiajacy zastrzega, iz produkty miesne winny by¢ przygotowane z miesa klasy 1
(wysoka zawarto$¢ miesa w miesie).

8.Zamawiajacy wymaga zachowania w Wigilie, Srode popielcowa, Wielki Pigtek, Wielkg Sobote potraw
postnych.

9. Zamawiajacy nie dopuszcza podawania positkdw w naczyniach jednorazowego uzytku za wyjatkiem
podawania deserow. W przypadku wystgpienia wsrod mieszkancow COVID -19, DPS w wiasnym zakresie
zapewnia naczynia jednorazowe oraz odpowiada za ich utylizacje.

10.Wykonawca jest zobowigzany do opracowania i przekazania Zamawiajgcemu drogg elektroniczng na
adres; dpsmiedary@tarnogorski.pl ub w formie papierowej jadtospisu dekadowego, ktdry uktadany

bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni roboczych. Jadtospis dekadowy bedzie dostarczany do
Zamawiajgcego do zatwierdzenia na 5 dni przed okresem jego obowigzywania.

11. Beda w nim zawarte z podziatem na diety nastepujace dane;

- nazwa positku, kalorycznos¢, wskazanie diety,

- gramatura gotowego positku z podziatem na czesci sktadowe ,wyrazone w gramach lub sztukach.

12. Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadtospisie przedstawionym przez Wykonawce.
Jadtospis winien by¢ dostosowany do pory roku. Nalezy w nim uwzgledni¢ potrawy sezonowe
typu; leczo z cukinia, mtode ziemniaki z koperkiem, jajkiem sadzonym, i kefirem, mizeria,fasolka
szparagowa jako dodatek do drugiego dania.

13.Zamawiajgcy wymaga zachowania dziennej gramatury ponizszych produktéw w granicach;

1 $niadanie dla jednego mieszkanca,
1.1 Napoje na bazie mleka ( kawa, kakao) winny by¢ podane w dniu w ktdrym nie ma zupy mlecznej,
porcja nie mniej niz 250 ml,
1.2 Zupy mleczne z dodatkiem weglowodanowym; ryz, ptatki owsiane, kasza manna od
poniedziatku do pigtku- nie mniej niz /350 ml/,
1.3 Pieczywo mieszane / chleb, butki, graham/- porcja nie mniej niz /100 g/,
1.4 Masto prawdziwe o zawartosci ttuszczu 82%- porcja nie mniej niz /20 g/,
1.5 R&znorodny asortyment wedlin- porcja nie mniej niz 60 g,
1.6  Jajko nie mniej niz 1 szt, klasy L, nie czesciej niz raz na dekade,
1.7 Serek homogenizowany nie mniej niz 100g po jednym dla kazdego,
1.8 Ser z0tty- nie rzadziej niz 1 raz na dekade, 30 g,
1.9. Pasztet drobiowy, metka nie czesciej niz raz na dekade- porcja nie mniej niz /60g/,
1.10 Dzem, nie czesSciej niz raz na dekade- porcja nie mniej niz/50g/,
1.11 Dodatek warzywny w postaci ogorka zielonego, kiszonego, pomidor rzodkiewka nie mniej niz 80 g.
1.12. Midd lub dzem nie czeSciej niz raz na dekade.
2. Obiad
Zamawiajacy wymaga, aby obiad sktadat sie zawsze z dwoch dan,
2.1 Zupy zawierajacej warzywa, weglowodany, ryz, kasze, makarony, ziemniaki oraz ttuszcz,
2.2 Na drugie danie obiadowe przy diecie ogdinej nalezy uwzgledni¢ w dekadzie;
5 x potrawe miesna tj.( schab, mieso panierowane drobiowe, pulpety, zrazy,pieczen),
2.3 Ziemniaki, makarony,Kasze nie czesciej niz raz na dekade,
2.4 Kluski lub kopytka w kazdg niedziele,
2.5 Jajko sadzone przynajmniej raz na dekade,
2.6 Bigos, nie czesciej niz raz na dekade,
2.8. Ryby panierowane przynajmniej raz na dekade,/ gramatura czystej ryby bez panierki po obrobce
termicznej nie mniej niz 100 g,
3



2.9. Suréwki do obiadu dostosowane do pory roku,
2.10. Zawsze kompot lub napdj do obiadu.

3. Zamawiajacy wymaga aby, zamawiane positki obiadowe dla kazdej osoby po obrébce termicznej miaty
zachowang nastepujacg ilos¢ wagowa;

- Zupa — min. 300ml,

- Ziemniaki do drugiego dania lub zamiennie kasze, makarony, ryz, kopytka kazde po 250 gram,

- Ryba nie mniej niz 150gram,

- Mieso b/k nie mniej niz 150 gram,

Mieso z koScig min. 150 gram,

Suréwka nie mniej niz 100 gram,

- Positek bezmiesny jako drugie danie nie mniej niz 300 gram,

- kompot lub napdj do obiadu - 250 ml,

- danie miesne w sosie min 230 g.

3. Podwieczorek
Nalezy uwzgledni¢ w jadtospisie podwieczorki w formie;

3.1. Ciast a rézne w kazda niedziele,

3.2 Ciastka w postaci biszkoptow, herbatnikow nie czesciej niz raz na dekade,

3.3 Owoce przynajmniej 6 razy w ciggu dekady, w sezonie letnim nalezy uwzgledniac truskawki,
arbuz, brzoskwinie, przynajmniej 2 raz w tygodniu.

3.4 Kisiel lub budyn nie czesciej niz raz na dekade —porcja 250mli,

3.5 Jogurt przynajmniej raz na dekade- 1 szt,

3.6 W okresie sezonu, owoce sezonowe na podwieczorek np. truskawki, nektaryny przynajmniej
raz w tygodniu,

4 Kolacja

4.1 Masto prawdziwe o zawartosci ttuszczu 82% nie mniej niz 20g,/ porcja/,

4.2 Chleb mieszany —nie mniej niz 150 g, /porcja/

4.3 Pasty jajeczne, rybne, satatki warzywne -nie mniej niz 100g,

4.4 Wedlina rézna na goraco- nie mniej niz 150g / porcja/, zawsze w sobote lub niedzielg,

4.5 Roznorodny asortyment wedlin , nie mniej niz 60g,/porcja/,

4.6 Do kolacji herbata stodzona z cytryng —250 ml,

4.7 Nalezy uwzgledni¢ w na kolacje warzywa sezonowe, szczegdlnie pomidory
przynajmniej 3 razy w tygodniu.

5. Nalezy uwzgledni¢ przygotowanie tradycyjnych przyjetych potraw swigtecznych, a takze
positkow na imprezy okolicznosciowe.

5.1. W pierwszy dzier Swiat Bozego Narodzenia i Wielkanocy, Wykonawca zapewni danie
obiadowe, sktadajace sie z; rosotu z makaronem, klusek, rolady $laskiej i czerwonej kapusty,
Na podwieczorek nalezy zapewnic ciasto drozdzowe i owoce.
5.2. Jadtospis na Wieczerze Wigilijng winien zawierac;
- barszcz czerwony, pierogi z kapustg i grzybami, filet rybny, ziemniaki, ryba po grecku, ryba w galarecie,
piernik, makowki.
5.3. Jadtospis na Swieta Wielkanocne oprdcz podstawowych positkéw winien zawierad;
- po 5 jajek na kazdy budynek, po 20 dag szynki do /koszyczka Swigtecznego/,
- $niadanie wielkanocne w I dzien $wiat; babka wielkanocna, zur z biatg kietbasg, szynka w
galarecie, satatka warzywna, masto ,chleb, herbata.
5.4. Na uroczystos¢ okolicznosciowg ( Dzien Mieszkanca), ktéra przypada raz w roku w miesigcu
listopadzie, Wykonawca zapewni danie obiadowe jak w tradycyjne Swieta Wielkanocne.



V. WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO WOBEC WYKONAWCY;

1. Wykonawca zobowigzany jest dostarczyc positki wtasnym Srodkiem transportu, spetniajgcym
wymagdania sanitarne w tym zakresie, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Wykonawca dostarczy positki do siedziby Zamawiajgcego we wtasnym zakresie, na wiasny koszt

i wiasne ryzyko.

Wykonawca zobowigzuje sie udostepni¢ Zamawiajgcemu na jego zadanie ,Ksigzki kontroli sanitarne

srodka transportu”, ktorym w danym czasie wykonywana jest ustuga dowozu positkow.

4, Wykonawca zapewni ciggtos¢ dostaw positkdw bez wzgledu na ewentualne awarie Srodka
transportu .W tym zakresie Wykonawca ma obowigzek dokonania odpowiednich zabezpieczen,
celem zapewnienia dostarczania positkow bez wzgledu na sytuacie.

5. Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia ewidencji wydawanych positkow, ktora jest

kazdorazowo potwierdzana przez osobe wyznaczong przez Zamawiajacego, oraz comiesiecznych
zestawien ilosci wydanych positkow.

. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkow w odpowiednio do tego celu przeznaczonych
pojemnikach termoizolacyjnych, zabezpieczajacych je przed wylaniem oraz schtodzeniem tj;

termosy jednoskfadnikowe przeznaczone do transportu goracych positkow ( zupa, napoje)
- termosy wielosktadnikowe wypetnione pojemnikami GN, ktdre wystepujac w rdznej konfiguracji
zapewniajg dostarczenie poszczegdinych czesci positkow.

7. Wykonawca musi posiadac niezbedng ilos¢ termosdw i pojemnikdw na dostarczane positki w celu
zapewnienia ptynnosci dostaw do Zamawiajacego.

8. Mycie i dezynfekcja naczyn transportowych ( termosow), w ktdrych dostarczana bedzie zywnosé
nalezy do Wykonawcy.

9. Pracownicy, ktorzy dostarcza¢ bedg positki winni posiadac aktualne badania lekarskie oraz odziez
ochronng zgodnie z wymogami sanitarno — higienicznymi.

10. Zamawiajacy zwrdci Wykonawcy naczynia transportowe ze $niadania przy dostarczeniu obiadu
w danym dniu, za$ z obiadu w dniu nastepnym przy dostarczeniu $niadania.

11.Wykonawca zobowigzany jest utrzymaé ptynno$¢ wydawania positkow.

12.W razie wystapienia nieprzewidzianych okolicznosci uniemozliwiajacej przygotowanie positkéw w kuchni
wskazanej w umowie w §2 pkt 2 lub jezeli Wykonawca nie posiada kuchni zastepczej przyczyn,
Wykonawca zobowigzuje sie niezwtocznie zabezpieczyC ciggtos¢ ustug poprzez zamowienie positkow na
koszt Wykonawcy u innego Wykonawcy. koszt, nie gorszej jakosci.
13.Wykonawca ma obowigzek zapewnienia;
13.1. Dobrej organizacji pracy,
13.2. Odpowiednig temperature wydawanych positkow. tj;
- zupa minimum+75 °C,
- drugie danie minimum + 65 ° C,
- napoje gorgce minimum + 80° C,
- maksymalna temperatura produktow zimnych ( satatki, pasty, sery) ponizej +6°.

14.Wykonawca zobowigzany jest usung¢ ewentualne pozostatosci jedzenia zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w tym zakresie.



15. Wykonawca dostarczy nieodptatnie Zamawiajacemu pojemniki na odpady.

16. Wykonawca jest wytwdrca odpadéw powstatych przy realizacji przedmiotowego zamdwienia
publicznego i ponosi petng odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie nimi i koszty z tym zwigzane,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami ( ustawa z dnia 14 grudnia 2012r, Dz.U. z 2013,pz.21)

i poddawanie je utylizacji na wiasny koszt.

17. Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek z podawanych positkdw
zgodnie z obowigzujacymi wymaganiami ustawowymi.

18. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za powstate ewentualnie zakazenia i zatrucia pokarmowe
powstate z winy Wykonawcy przy procesie produkgji i dystrybucji positkdw.

19. Wykonawca zapewni codzienny nadzér dietetyka posiadajgcego uprawnienia w zakresie
zywienia zbiorowego tak, ze przez caty czas trwania umowy gwarantuje codzienny nadzor
dietetyka nad procesem produkcji positkdw.

20.Wykonawca zobowigzany jest wyznaczy¢ oscbe odpowiedzialng za state kontaktowanie sie
z Zamawiajgcym w zakresie przedmiotu zamdwienia.

21. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ przed jednostkami uprawnionymi do kontroli z zakresu
zywienia oséb

VI WARUNKI PLATNOSCI I TERMIN ;

1. Pfatnosc¢ za ustuge rozliczana bedzie w miesiecznych okresach rozliczeniowych po zakonczeniu kazdego

miesigca kalendarzowego na podstawie rozliczen wydanych positkéw, na podstawie faktury VAT
dostarczonej przez Wykonawce do siedziby Zamawiajgcego pocztg elektroniczng) ( na adres podany
przez Zamawiajgcego.

2. Wyptata wynagrodzenia za wykonana ustuge bedzie nastepowata w terminie 30 dni od daty otrzymania
przez Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury, przelewem na konto bankowe Wykonawcy.

Do faktury zostanie dotgczona informacja o ilosci wydanych positkdw tj;( $niadanie, obiad, podwieczorek
+kolacja) w ciggu danego miesiaca.



